
Umowa Nr 39/2017

zawarta w dniu 03.03.2017 r. pomiędzy

Gminą Żychlin NIP 7752406961 Regon 000526469 z siedzibą w Żychlinie przy ulicy 
Barlickiego 15, reprezentowaną przez:

Grzegorza Ambroziaka -  Burmistrza Gminy Żychlin 
przy kontrasygnacie Skarbnika Gminy -  Emilii Rajewskiej
zwaną dalej „Zamawiającym”

a

„Grupą CCSS Polska”, reprezentowaną przez Lidię Turalską - Strobejko, prowadzącą 
działalność gospodarczą pod adresem: 92-403 Łódź, ul. Przyjazna 20, NIP: 728 188 76 35, 
REGON: 473200296, wpisaną do Centralnej Ewidencji i Informacji o Działalności 
Gospodarczej RP- wpis nr:. 43762, *

zwaną dalej „Wykonawcą.”

Zgodnie z art. 4 pkt. 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku -  Prawo zamówień publicznych 
(t. j. Dz. U. z 2013 r., poz. 907 z późn. zm.) do niniejszej umowy nie stosuje się przepisów 
wyżej cytowanej ustawy.

§1

Przedmiotem niniejszej umowy jest organizacja na rzecz Zamawiającego przez Wykonawcę 
usługi cateringowej dla 200 osób oraz wynajem 250 krzesełek podczas uroczystości 
związanej z Galą „PULS ŻYCHLINA” w Żychlińskim Domu Kultury przy ulicy Fabryczna 
3, 99-320 Żychlin, która odbędzie się w dniu 30 marca 2017r. w godzinach od 16:00 do 
21:00. Wykonawca zobowiązuje się do wykonania na rzecz Zamawiającego wymienionych w 
załączniku nr 1 usług na najwyższym poziomie z należytą starannością. Jednocześnie 
Wykonawca zaświadcza' o swoim dużym profesjonalizmie i możliwościach logistyczno- 
wykonawczych.

§2

W zamian za usługi wymienione w § 1, Wykonawca otrzyma wynagrodzenie w wysokości

11.757,00 zł / słownie jedenaście tysięcy siedemset pięćdziesiąt siedem złotych / na numer konta 
Wykonawcy 09 1160 2202 0000 0000 4075 1991.

Zapłata wynagrodzenia nastąpi w sposób następujący:

1. Pierwsza transza 4.702,80 zł /słownie: cztery tysiące siedemset dwa złote osiemdziesiąt groszy 
brutto, płatne do 15.03.2017r. jako zaliczka 40% na podstawie wystawionej faktury zaliczkowej.

2. Druga transza 7.054,20 zł / słownie: siedem tysięcy pięćdziesiąt cztery złote dwadzieścia groszy 
brutto płatna po wykonaniu wszystkich zobowiązań wynikających z umowy na podstawie faktury 
dostarczonej Zamawiającemu w dniu imprezy. Wynagrodzenie końcowe winno być przekazane 
najpóźniej w terminie 14 dni od dnia zakończenia usługi.



§3

Wynagrodzenie może ulec zmianie w związku z dodatkowymi zamówieniami Zamawiającego nie 
uwzględnionymi w ofercie tj. w załączniku nr 1 do umowy, a także w związku z ilością osób 
uczestniczących w uroczystości. W przypadku opóźnienia Zamawiającego w zapłacie należnego 
wynagrodzenia, Wykonawcy przysługuje prawo dochodzenia odsetek w wysokości ustawowej.

1. W przypadku nienależytego wykonania przedmiotu umowy przez Wykonawcę Zamawiający ma 
prawo do obniżenia wynagrodzenia przysługującego Wykonawcy, proporcjonalnie do zakresu 
stwierdzonych uchybień w wykonaniu przedmiotu umowy.

2. W przypadku niewykonania przedmiotu umowy przez Wykonawcę, Zamawiający będzie miał
prawo do odstąpienia od umowy z obowiązkiem zwrotu przez Wykonawcę I transzy wynagrodzenia, 
o którym mowa w § 2 ust. 1 zapłaconym na podstawie faktury proforma w terminie 7 dni licząc od 
dnia, w którym dzieło miało być wykonane, przelfewem na rachunek bankowy Urzędu Gminy 
w Żychlinie, numer rachunku 88 9022 0007 0000 2408 2008 0007.
3. Nadto Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości 20 % łącznej wartości 

, umowy określonej w § 2 w terminie 7 dni od daty otrzymania pisemnego wezwania do zapłaty tej
kary.

Podczas uroczystości osobami upoważnionymi do podejmowania decyzji są:
ze strony Zamawiającego -  Pani Edyta Ledzion -  Kierownik Referatu GCPI Tel: 503-104 -039
ze strony Wykonawcy -  Pan Zbigniew Kopczyński -  Tel: 606 -  704 - 806

W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową stosuje się przepisy Kodeksu Cywilnego. Spory 
wynikłe z niniejszej umowy rozstrzygać będzie Sąd Właściwy dla siedziby Zamawiającego.

Niniejsza, umowa została sporządzona w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla 
każdej ze stron.

§4

§5

§6

§7

§8

Wszelkie zmiany umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności.
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SERWIS NAPOJÓW:

NAPOJE GORĄCE - wg zapotrzebowania: 

kawa ze scanomatu

S  herbata ekspresowa (czarna, zielona, owocowa)
&

S  dodatki: cukier, śmietanka, cytryna plastrowana 

NAPOJE ZIMNE:

• ś  soki: jabłkowy i pomarańczowy -  łącznie 300ml/osobę

S  woda mineralna niegazowana z  cząstką cytryny -  250ml/osobę 

NAPOJE ALKOHOLOWE -  łącznie 250ml/osobę:

S  wino białe, półwytrawne, hiszpańskie Cervantez 

S  wino czerwone, półwytrawne, hiszpańskie, Cervantez

SERWIS POTRAW:

SAŁATKI -  serwowane w amuse bouche, łącznie 150porcji:

.Ą z  makaronem biawetta i warzywami blanszowanymi, okraszona łososiem wędzonym 

Ą  hawajska z wędzonym kurczakiem, ananasem i kukurydzą 

PRZEKĄSKI ZIMNE: ■

Ą> wybór kanapek dekoracyjnych -  łącznie 270porcji:

S  z  mozzarellą, pomidorkiem koktajlowym i bazylią 

Ą  z  łososiem wędzonym, jajkiem przepiórczym, oliwkami i koprem 

z polędwicą, ogórkiem, serkiem i natką 

S  wybór koreczków -  łącznie 270porcji:

Ą» z  serem pleśniowym, ananasem i morelą 

•S z kabanosem, papryką, ogórkiem i złotą cebulką 

z  serem żółtym, papryką, ogórkiem i oliwką
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S  przekąski „fingerfood" -  łącznie 350porcji:

mini ptysie nadziewane pastą jajeczną z koprem 

S> wytrawne babeczki z  nadziewane musem z pstrąga z garni z  paluszków krabowych 

/U vol au venty z  musem z  makreli z kolorową papryką 

S  mini tosty z  pastą z  szynki z  rzodkiewką, złotą cebulką i natką 

DESER -  łącznie 140g/osobę:

ÓS wybór filetowanych owoców serwowanych w amuse bouche -  łącznie lOOporcji 

S  wybór mini deserów: panna cotta, crème brulee, mus czekoladowy z  wiórkami kokosowymi 

-  łącznie 140porcji

USTALENIA DODATKOWE:

f  Przyjęcie w formie bufetowej przewidziane dla 200 osób w Domu Kultury w Żychlinie, ul.

Fabryczna 3 

f  Timing imprezy:

1) 12.30-17.00 -  przybycie ekipy CCSS + aranżacja bufetów 

f  17.00-18.00 -  część oficjalna (pełna gotowość cateringu)

Sb 18.00-20.00 -  czas trwania bankietu 

S  20.00-21.30 -  demontaż bufetów 

S  CCSS zapewnia:

■% pełną aranżację bufetów wraz z  20 stołami koktajlowymi, sprzęt niezbędny do realizacji 

zlecenia, zastawę (szklaną, porcelanową, platerową), obsługę kelnerską i kucharską, 

200krzeseł

ÓS Osoba Zamawiająca zapewnia:

G  miejsca parkingowe dla transportu CCSS, dostęp do mediów, pomieszczenie na zaplecze

cateringowe

www.ccss.pl
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A> Koszt powyższej propozycji wynosi:
■

H tgSmmm  
Wycena:

Cena
netto usługi 

wPLN

. . . . . . .

Stawka podatku 
VATwPLN

Cena.... . . , • • : !-.v : 1 : •■■■■ '
brutto usługi 

w PLN

Koszt usługi cateringowej dla 1 osoby:
ê

44,50 5,06 49,56

N .
Koszt usługi cateringowej dla 200 osób: 8900,00 1012,00 9912,00

i
Koszt 200 krzeseł: 1500,00 345,00 1845,00

Koszt całkowity usługi: 10400,00 1357,00 11757,00

S  Płatność za pomocą przelewu bankowego na podstawie faktury VAT, termin płatności -  14 dni 

Osoba Zamawiająca: Adam Staszewski -  info(a>aminazvchlin.pl.

Z poważaniem 

Kopczyński Zbigniew 

Szef Cateringu & Manager ds. Gastronomii CCSS

GSM: 606704806
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