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1. OPIS TECHNOLOGICZNY BLOKU ZYWIENIA

Podstawa opracowania

Obowiazujace norny i literatura techniczna

Uzgodnienia miedzybranzowe

Przedmiot i zakres opracowania

Przedmiotem opracowania jest projekt bloku zywienia budynku Swietlicy Wiejskiej

w Sleszynie Gmina Zychlin dz. nr ewid. 84 obr. Sleszyn zgodnie inwentaryzacjg budowlang

W blok zywienia wchodzg nastepujgce pomieszczenia: zmywalnia naczyn stotowych, aneks
wstepnej obrobki warzyw, sztnia oraz kuchnia.

Rozmieszczenie pomieszczen jak rowniez usytuowanie urzadzen i komunikacja pomiedzy

pomieszczeniami zapewnia dotrzymanie technologi wymaganej przy zbiorowym zywieniu.

petnié roli zawodowej stotéwki. Maksymalna ilo$é os6b jednorazowo korzystajgca z obiektu

wvynosi 45 osoéb)

Czyste i zapakowane towary, produkty i poétprodukty trafiajg do kuchni poprzez sale
wielofunkcyjna, pozostate produkty wnoszone bedg poprzez aneks wstepnej obrébki
warzyw, gdzie bedg obierane , a nastepnie myte. W aneksie wstepnej obrobki warzyw
przewidziano zlewozmywak dwukomorowy, gdzie w jednej komorze myte bedq jaja kurze,
w drugiej komorze pozostate produkty. Tak przygotowane, oczyszczone i wymyte produkty

trafig do kuchni, gdzie poddawane beda dalszej obrdbce.

Transport przygotowanych positkéw na sale wielofunkcyjng odbywaé sie bedzie drzwiami

taczacymi kuchnie z salg wielofunkcyjna.

Powrdt naczyh po konsumpcji trafia poprzez okno z pétkg bezposrednio do zmywalni

naczyn stotowych gdzie wstepnie oczyszczane bedg w zlewozmywaku dwukomorowym.
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Nie zjedzone odpadki umieszczane bedg w pojemniku na odpadki.

Wstepnie przygotowane naczynia do mycia trafiajg do zmywarki.

Odpadki ze zmywalni wynoszone bedg do aneksu wstepnej obrobki warzyw, gdzie taczone

beda z odpadkami tam powstajgcymi, a nastepnie wynoszone drzwiami poza budynek.

2. WYTYCZNE BRANZOWE

2.1. Zatrudnienie.

W _ $wietlicy wiejskiej w Sleszynie nie bedzie zatrudnienia. Blok zywieniowy stanowié

bedzie nieprofesjonalng kuchnie, ktdérej przeznaczeniem bedzie dziatalnosé kota

gospodyn wiejskich.

2.2. Program uzytkowy placéwki

Tabela nr 1
Lp. Nazwa pomieszczenia Powierzchnia
w m?

1 Kuchnia 20,41 m"2
2 Zmywalnia naczyn stotowych 10,48 m"2
3 Aneks wstepnej obrébki warzyw 8,89 m”2
4 Kottownia wraz ze sktadem opatu 9,77 m"2
5 Szatnia 5,39 m*2
6 Sala wielofunkcyjna 186,21 m”2
7 Przedsionek 9,83 m”"2
8 wWC 15,88 m"2
RAZEM (bez pom. technicznych nr 5 i 14) 266,86 m”2

W budynku $wietlicy wiejskiej w Sleszynie nie przewiduje sie pomieszczenia na magazyn ze

wzgledu na gtéwne zatozenia ,ze nie jest to kuchnia profesjonalna.
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3. WYTYCZNE DO PROJEKTOW BRANZOWYCH.

Wymagania dotyczace wykonczenia wnetrz:

3.1. Sciany i sufity.

Sciany i sufity wszystkich pomieszczen powinny mieé¢ gtadka powierzchnie, winny byé
malowane farbg akrylowg lub emulsyjna.

Dolng czes¢ pomieszczenh: kuchni, zmywalni naczyh stotowych, aneksu obrébki wstepnej
warzyw, WC z przedsionkiem do wysokosci 1,80 m od podtogi nalezy pokry¢é materiatem
nienasigkliwym i odpornym na dziatanie wilgoci np. glazura.

Narozniki scian przy gtéwnych traktach komunikacyjnych nalezy zabezpieczy¢ przed
uszkodzeniami mechanicznymi. Potgczenia scian i podtogi w miare mozliwosci nalezy

wykonac jako zaokraglone.

3.2. Otwory okienne i drzwiowe.

W pomieszczeniach produkcyjnych — w kuchni, wstepnej obrébki warzyw oraz kottowni
przewidziane jest jedynie oSwietlenie sztuczne. Ciagty okres przebywania ludzi nie bedzie

przekraczat 4 godzin jednorazowo.

W pozostatych pomieszczeniach swietlicy przewiduje sie oswietlenie naturalne i sztuczne.
Drzwi tgczace pomieszczenia wstepnej obrobki warzyw, kuchni oraz zmywalni naczyn
stotowych przewidzie¢ jako drzwi przesuwne. W pozostatych pomieszczeniach drzwi

skrzydtowe.

3.3. Oswietlenie sztuczne.

Oprocz oswietlenia naturalnego pomieszczenia swietlicy wiejskiej oswietlane beda $wiattem
sztucznym. Przy projektowaniu o$wietlenia nalezy uwzgledni¢ sposob rozmieszczenia
punktow sSwietinych, zapewniajac dostateczng i rownomierng jasno$é wnetrza, a takze
wygode w uzytkowaniu . W pomieszczeniach produkcyjnych natezenie oswietlenia
sztucznego winno wynosi¢ min. 300 Ix, a w pozostatych pomieszczeniach min. 200 Ix.

Punkty oswietleniowe nad stanowiskami nalezy tak usytuowac, aby dawaty odpowiednig

ilos¢ swiatta padajgcego pod odpowiednim katem.
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3.4. Podtoqgi.

Podtogi w: kuchni, zmywalni naczyn stotowych, komunikacji z aneksem obrébki wstepnej
warzyw, w WC wykona¢ jako szczelne, wytozone z materiatbw nienasigkliwych oraz
niesliskich, trwatych i fatwych do utrzymania w czystosci np. gres.

Podtogi w kuchni, zmywalni naczyn stotowych, nalezy wykona¢ ze spadkiem 1,5 %
w kierunku kratek Sciekowych. Podtoga w sali wielofunkcyjnej drewniana, impregnowana
przeciwogniowo i lakierowana lakierem podktadowym oraz lakierem wierzchniego krycia.

Przed wykonaniem zabiegow pielegnacyjnych podfoge nalezy cyklinowac.

3.5. Instalacja wentylacyjna.

Wentylacje pomieszczen wykonaé jako mechaniczng zapewniajgcg odpowiednig ilosé
wymian i wymagang wilgotno$¢é powietrza w ilosci:

- zmywalnia naczyn stotowych — 8 wymian/h, (Q= 22m*3/h)

— kuchni nad urzadzeniami grzejnymi przewidziano okapy do odprowadzania oparéw,

ciepta i spalin (kuchnie gazowe z piekarnikiem gazowym).

W bilansie cieplnym kuchni uwzgledni¢ zyski ciepta z podstawowych urzadzen grzejnych,
ilos¢ pary wydzielanej w czasie obrobki termicznej potraw, ilos¢ ciepta wydzielanego przez

ludzi i oSwietlenie.

Na sali wielofunkcyjnej przewidzie¢ klimatyzator zapewniajacy powietrze w ilosci :
30 m® /miejsce /h. (Q= 30 x 45 = 1 350 m"3/h)

3.6. Instalacja wodno-kanalizacyjna.
Obiekt podigczony bedzie do miejskiej sieci wodociggowej. Woda ciepta bedzie

dostarczana z pieca co dwufunkcyjnego.

Wode cieptg i zimng nalezy doprowadzi¢ do punktéw poboru zgodnie z rysunkiem
technologicznym.
Wode zimng do zmywarki nalezy doprowadzi¢ przez uzdatniacze wody (zmiekczacze).

Uzdatniacze wody mozna zakupi¢ tacznie ze zmywarka.

Scieki.
Scieki stanowié beda 90 % wody zuzytej na cele technologiczne i 100 % wody zuzytej

do celoéw sanitarno-porzadkowych.
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W celu uniknigcia skraplania sie pary wodnej przewody wodno kanalizacyjne
zabudowaé badz ostoni¢ izolacja..

Wopusty podiogowe zasyfonowa¢ i zamkng¢ kratkg $ciekowg. Wpusty podtogowe

nalezy przewidzie¢ w kuchni, zmywalni naczyn stotowych oraz WC.

Scieki ze zmywarki odprowadzié do kanalizacji z zachowaniem przerwy powietrzne;.
Uwagi do instalacji wod.-kan.:

— podigczenia wody cieptej i zimnej do zlewozmywakdw oraz umywalek wykona¢ od
dotu — baterie stojace,

— zlew porzadkowy zainstalowa¢ na wys. 0,5 m od podtogi — bateria $cienna na
wysokosci 0,8 — 0,9 m od podtogi,

— do zmywarki podtgczenie wody zimnej wykonaé przewodem R *," z zaworem
kulowym wyjécie ze sciany na wysokosci do 25 cm poza obrysem zmywarki, odptyw

przewodem gietkim [50 odpornym na wysokie temperatury do przygotowanej
instalacji odptywowej w podtodze.

3.7. Instalacja co i cwu — wtasna kottownia miatowa.

Temperatury w pomieszczeniach:

— kuchni, zmywalni naczyn stotowych, na korytarzu z aneksem obrébki wstepnej warzyw
+16°C,
— szatni personelu, WC , sali wielofunkcyjnej + 20°C,
W pozostatych pomieszczeniach instalacja bedzie wykonana zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami.
Ciepta woda podgrzewana bedzie w piecu zainstalowanym w kottowni. Instalacje cieptej wody

wykonac jako dwururowg zapewniajgcg cyrkulacje wody.

3.8. Instalacja elektryczna.
Energia elektryczna przeznaczona bedzie do celéw technologicznych, oswietleniowych,
reklamowych, porzadkowych i wentylacji.
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4. WYKAZ WYPOSAZENIA TECHNOLOGICZNEGO

1.- Szafa kuchenna wysoka

2.- Kuchnia gazowa z piekarnikiem gazowym z okapem przysciennym
3.- Zlewozmywak dwukomorowy osadzony w blacie ze stali nierdzewnej
4.- Stot ze stali nierdzewnej z potkg wiszaca powyzej

5.- Stot ze stali nierdzewnej

6.- Okno z pdtkg o szerokosci 1,20 m na wysokosci 90 cm.

7.- Zlewozmywak dwukomorowy osadzony w blacie ze stali nierdzewnej
8.- Pojemnik z pokrywg na odpadki

9.- Zmywarka do naczyn

10.- Szafa przelotowa ze stali nierdzewnej

11.- Stét ze stali nierdzewne;j

12.- Zlewozmywak dwukomorowy osadzony w blacie ze stali nierdzewnej
13.- Stot ze stali nierdzewnej

14.- Lodowka 4- ro drzwiowa

15.- Szafa ubraniowa

16.- Zlew porzadkowy niskoosadzony

17.- Stoliki z krzestami

UWAGA!

Wszystkie zlewozmywaki dwukomorowe zabudowac w blacie ze stali nierdzewnej z szafkg
zamknieta.
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